
Menu
 NOËL

Huître 00 d’Utah Beach 
Au champagne Billecart-Salmon, pousses d’épinards et chanterelles

(hors boissons)

Suprême de volaille de la ferme du Croquet
Trompettes des morts, salsifis à manger avec les doigts

Saint-Jacques de Port-en-Bessin
Croûte de sarrasin et vinaigrette d’Absinthe

Consommé de légumes
Œufs à la neige aux truffes Melanosporum

Côte de biche prélevée dans les forêts Ornaises
Poire à poiré “Plant de Blanc”, sauce diane

Brillat-Savarin
Aux truffes Melanosporum

Dessert de Noêl


