
 

 

 
 
 

 

L ’ A T E L I E R  P A T I S S I E R  
 

A V E C  L E  C H E F  P A T I S S I E R  Q U E N T I N  P E T I T  
 
 
 

Allier la précision à la créativité, apprendre des techniques professionnelles à reproduire chez soi, réaliser des 
recettes classiques ou originales dans une atmosphère studieuse mais détendue… 
C’est désormais possible au Manoir du Lys ! 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

L E S  D A T E S  
 
 

Mercredi 6 Mars ** (Mardi gras)   Mercredi 17 Avril ** (Préparer Pâques) 
Samedi 18 Mai     Samedi 22 Juin (Fruits d’été) 
Samedi 20 Juillet (Garden Party / BBQ)  Samedi 7 Décembre (Bûches / chocolats) 
 

** : Cours d’1h pour enfants, à partir de 7 ans. 
 

L E  P R O G R A M M E  
 

 

Les Horaires : de 14h30 à 16h30           Nous fournissons le tablier, papier et crayon 
 

14h30 : Rendez-vous au Manoir du Lys avec le Chef pâtissier. Autour d’un thème, vous créez et réalisez 

les recettes avec le Chef pâtissier ! 
16h30 : Dégustation des gourmandises accompagné d’un café, un thé ou chocolat chaud. Discussions 

autour des recettes. 

 

L E  T A R I F   
 

45€ par personne 
- Cours participatif (3 à 8 participants) 
- Dégustation 

 


