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L'"ATELIER PATISSIER

AVEC LE CHEF PATISSIER QUENTIN PETIT

Allier la précision a la créativité, apprendre des techniques professionnelles a reproduire chez soi, réaliser des
recettes classiques ou originales dans une atmosphere studieuse mais détendue...
C’est désormais possible au Manoir du Lys !

LES DATES
Mercredi 6 Mars ** (Mardi gras) Mercredi 17 Avril ** (Préparer Paques)
Samedi 18 Mai Samedi 22 Juin (Fruits d’été)
Samedi 20 Juillet (Garden Party / BBQ) Samedi 7 Décembre (Biliches / chocolats)

*% . Cours d’1h pour enfants, a partir de 7 ans.

LE PROGRAMME

Les Horaires : de 14h30 a 16h30 Nous fournissons le tablier, papier et crayon

14h30 : Rendez-vous au Manoir du Lys avec le Chef patissier. Autour d’un theme, vous créez et réalisez
les recettes avec le Chef ptissier !

16h30: Dégustation des gourmandises accompagné d’un café, un thé ou chocolat chaud. Discussions
autour des recettes.

LE TARIF

45€ par personne

- Cours participatif (3 a 8 participants)
- Dégustation
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